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FACTS | PRODUKTE

COOLER

Auf der diesjdhrigen BARZONE prasentierte die Winzergenossenschaft Jechtingen mit ihrem Weinmix-Getrank
PinAp eine ebenso prickelnde wie erotisch verpackte Produktneuheit. Der erfrischende Perlwein vom Kaiser-
stuhl ist eine Mischung aus fruchtigem Secco, vereint mit aromatischen Extrakten von Ananas und Pfirsich,
und verstromt nach dem Offnen einen angenehm exotischen Duft. Serviert man den Mix eisgekiihlt, eignet sich
PinAp hervorragend als fruchtiger Aperitif oder auch als belebender Party-Begleiter.

Winzergenossenschaft Jechtingen eG, Jechtingen, Tel.: 07662 93230, www.jechtinger-wein.de

PREMIUM

Es soll die traditionelle Braukunst auf den Kopf stellen und neue MaBstdbe setzen: das neue Premium-Bier
JInfinium” der bayrischen Staatsbrauerei Weihenstephan, welches diese gemeinsam mit Samuel Adams, einem
Pionier aus der amerikanischen Spezialbierbrauereibewegung, entwickelte. Das Gemeinschaftsprodukt mit iber
10 Vol. % und einem kraftigem Geschmack vereint dabei deutsche Brautradition mit dem Denken aus der Welt
der amerikanischen Extrembiere. Hergestellt nach dem deutschen Reinheitsgebot, kommt das helle Bier in
einer edlen und verkorkten 0,75-Liter-Flasche auf den Markt.

Bayrische Staatsbrauerei Weihenstephan, Freising, Tel.: 08161 536117, www.weihenstephaner.de

INSPIRIERENDES

Dem wachsenden Interesse vieler Menschen an gesundem Trinkwasser hat sich die Firma Vita Juwel angenom-
men. Gebrauchsfreundlich und in dsthetischem Design présentiert sie die neuen, mit einer Edelsteinmischung
bestiickten Glasphiolen, die mineralstoffarmes Trinkwasser geméR individueller Interessen energetisieren sol-
len, was laut Hersteller eine positive Wirkung auf die Gesundheit hat. Rund 18 verschiedene Edelsteinmischun-
gen stehen bereits zur Verfiigung, die von Inspiration iber Harmonie bis hin zum Anfachen des Feuers der
Sinnlichkeit mannigfaltige Wirkung versprechen. Hierfiir einfach eine Karaffe mit Wasser fillen, die Vita Juwel-
Phiole einfihren - fertig.

Vitajuwel GmbH, Scheidegg, Tel.: 08381 306410, www.vitajuwel.com

FRUCHTIGER VODKA

Aromatisierte Vodkas sind auf dem Spirituosenmarkt nicht neu, doch mit Edelweiss bietet die dsterreichische
Destillerie Freihof nun einen besonders hochwertigen Vodka mit feinem Birnenaroma. Auf der BARZONE
launchte das Unternehmen das Produkt, das sein intensives, und fiir diese Spritgattung eher untypisches
Aroma, aus handverlesenen Friichten erhalt. Es kommen keinerlei kiinstliche Aromastoffe oder Zusétze zum
Einsatz. Der birnige Edelweiss mit 40 Vol. % eignet sich hervorragend fir den Purgenuss, macht aber auch in
Cocktails eine gute Figur, z.B. im Edelweiss Royal. Dazu Edelweiss Vodka mit Creme de Cacao white, Orangensaft
und Frangelico in den Shaker geben und in ein Martiniglas strainen.

Freihof Destillerie, Lustenau, Osterreich, 0043 5577 859550, www.freihof.com

PERLIGER VODKA

Eine ungewohnliche Kombination geht der neue Sparkling Vodka .Le Grand Saint” ein, denn er vereint die
Eigenschaften von perligern Champagner mit der Flexibilitit eines Vodkas. Fiinffach destilliert und dreifach
gefiltert prasentiert sich das Produkt mit 40 Vol. % in einer Champagnerflasche, deren spezieller Korken den
typischen Pop-Effekt ermoglicht - und das mehr als einmal, denn ,Le Grand Saint” verliert seine Perlen nach
dem Offnen nicht - einfach kurz schiitteln und dank einer erstmals angewendeten Technologie prickeln die
Bldschen erneut. Bei einer optimalen Trinktemperatur von 4° Celsius eignet er sich zum Purgenuss, schmeckt
aber auch mit einem Schuss Zitrone oder im fruchtigen Cocktail.

Le Saint Spirits Ltd., Berlin, Tel.: 030 28044752, www.legrandsaint.com
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HAND SCHMEICHLER

Jeder Barkeeper, der an einem Abend schon einmal mehrere dutzend Caipirinhas gemixt hat, kennt das Prob-
lem der auf Dauer unhandlichen handelsiiblichen Limettenst68el. Dafiir hat American Cocktail Basics jetzt eine
handfreundliche Losung parat: den Limeanizer. Dieser HolzstdRel verzichtet einerseits auf eine gezackte StoR-
fiiche, was die Reinigung nach der Benutzung erleichtert, andererseits verfiigt er iber eine spezielle Griffform,
die den Druck gleichmagig auf die komplette Hand verteilt, somit eine schonende Cocktailzubereitung ermog-
licht und dennoch eine klassische Handhabung garantiert.

American Cocktail Basics OHG, Ilvesheim, Tel.: 0621 33939328, www.limeanizer.de
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